
 

 Herzlich Willkommen im Brodhaus 

seit 1378 

 

 

 

Das Brodhaus in Einbeck ist das älteste Wirtshaus in Niedersachsen. Es liegt direkt am Marktplatz 

von Einbeck, somit ist es das Herzstück Einbecks. 

Das Brodhaus ist nicht nur das Herzstück Einbecks, sondern auch unseres. 

Es ist uns eine besondere Ehre mit dem Brodhaus ein Teil von Einbeck zu sein, daher legen wir sehr 

viel Wert darauf, dass sich Einbeck in unserer Karte wiederfindet. 

Sämtliche Bierspezialitäten der Einbecker Brauerei können Sie im Brodhaus genießen. Sie sind 

unentschlossen, welches Bier Ihnen mundet? Probieren sie unsere Einbecker Bierprobe! 

Unsere Gerichte werden mit den Gewürzen der „Einbecker Jung“ verfeinert. Ebenso finden Sie in 

diversen Gerichten den traditionellen Einbecker Senf aus der Senfmühle wieder. 

Der Fruchthandel Behrens aus Vogelbeck versorgt uns regelmäßig mit knackig frischen Salaten 

und saisonalen Gemüsespezialitäten. 

Vom Wein des Weinhandel Jörns bis zum Einbecker Schnaps bei uns ist „Einbeck“ Programm. 

In guter Atmosphäre servieren wir Ihnen regionale, frische & ehrliche Küche. 

Mit einem fantastischen Team werden wir Sie gerne verwöhnen. 

 

Aneka und Sven Falke 

 
 
 

 
 
 



 

VORSPEISE / KLEINIGKEITEN 

starters 
 

Einbecker Senfsuppe (j,g)         
Die Einbecker Senfsuppe hat mittlerweile schon Tradition und darf nicht fehlen. 
Mit dem Senf der Einbecker Senfmühle wird hier eine cremige Vorspeise kreiert.     7,90 € 
Dazu empfehlen wir saisonales Bockbier 
Einbecker mustard soup 
 

Räucher Lachs mit Sahne Meerrettich, mit Röstitalern und Salat (a,d)  13,90 €  
smoked salmon with roasted potato  
          

Gebackener Camembert mit Preiselbeeren, Brot 
und Salatbeilage(g)          10,90 € 
baked mini cheese with berrys and bread 
 

Flammkuchen „Elsässer Art“ 
mit Creme, Speck und Zwiebeln          9,90 €  
flatbread with bacon and onion 
 

Flammkuchen „Der Fischige“ 
mit Lachs, Lauchzwiebeln und Rukola        10,90 €  
flatbread with fish, onion and salat 
 

Flammkuchen „Der Vegetarische“ 
mit Tomate, Mozzarella und Basilikum         9,90 €  
flatbread with tomato and cheese 
 

Getrüffelte-Pommes 
Pommes mit getrüffeltem Salz, Parmesan und Rucola       6,90 €  
truffle fries with parmesan cheese and green salat 
 

Pulled Pork Pommes 
Pommes mit Pulled Pork, BBQ Soße und Röstzwiebeln      10,90 €  
pulled port with fries bbq sauce and roasted onions 
 

Hausgemachtes Obazda mit Brot (a,9)         7,90 € 
obazda (cheese cream)            
 

Currywurst Pommes         9,90 €  
 

 
 
 



 

Brodhaus Stulle 
Brot mit Frischkäse, Tomate, Gurke, Salat, geräuchertem Schinken, 
Spiegelei, Bacon, Rucola         12,90 €  
Bread with cheese cream, salts, egg and bacon 
 

Strammer Max(a,c) 
Brot mit Mettwurst, Spiegelei und Gewürzgurke      11,90 € 
bread with salami and fried egg 

 
Wirtshaus-Stulle(a,g) 
Brot, mit Griebenschmalz, eingelegtem Harzer Roller, 
verfeinert mit roten Zwiebeln           12,90 € 
bread with lard, cheese and red onions 

 
 

KALTE SPEISEN 

cold menu 
 

Sülze mit Bratkartoffeln (g,i,j) 
Sülze mit Bratkartoffeln und Remoulade       16,50 € 
Brawn in aspic with fried potatoes 

 

Matjes mit Bratkartoffeln(d) 

Matjes Hausfrauen-Art dazu Bratkartoffeln       16,90 € 
herring fillet with apple onion cream sauce and fried potatoes 
 

Hausgemachter Wurst-Salat (g,) 
Wurst-Salat mit Zwiebeln, Bergkäse dazu Brot       14,90 € 
sausage salad with onion and cheese 
 
 

 HÄHNCHEN / RIND / SCHWEIN  
chicken / beef /pork 

Alle Schnitzelgerichte auch als Kleine Portion erhältlich für 14,90 € 

 
Schnitzel Wiener Art mit Pommes(a,j,c) 
und Beilagensalat          18,90 € 
escalope with french fries and salad 
 

Champignonrahmschnitzel mit Kroketten(a,j,c)       
mit Champignonrahmsoße, Kroketten und Beilagensalat      19,90 € 
escalope with mushroom sauce, croquettes and salad 
 

 



 

 
Brodhaus Schnitzel mit Bratkartoffeln (a,j,c) 
überbacken mit Bacon und Käse mit Bratkartoffeln und Beilagensalat    21,90 € 
escalope with bacon and cheese, fried potatoes and salad 
 
 

Einbecker Schnitzel dazu Kroketten(a,j,c) 
Saftiges Schnitzel aus dem Jungschweinrücken       22,90 € 
dazu hausgemachte Einbecker Senf Soße aus dem traditionellen 
Senf der Einbecker Senfmühle mit Kroketten und Beilagensalat 
escalope with homemade mustard sauce from the traditional mustard mill of Einbeck  
with croquettes and salad 
 

Hausgemachtes Kesselgulasch(c)  
dazu Spätzle           18,90 € 
Dazu empfehlen wir Einbecker Dunkel /Saisonales Bockbier 
homemade goulash served with fresh spaetzle 
 

Hähnchenbrust überbacken mit Tomate Mozzarella(c)  
dazu Tomate-Mozzarella-Soße, Röstitaler und Beilagensalat     22,90 € 
Chicken with tomato and mozzarella with sauce and hash browns 

 
Krustenbraten mit Bockbier-Soße(c)  
dazu Sauerkraut und Salzkartoffeln        19,90 € 
roast pork with beer sauce, cabbage and potatoes  
 

 
Nackensteak mit geschmorten Zwiebeln(c)  
dazu Kräuterbutter, Speckbohnen und Ofenkartoffel mit Kräuter-Quark    18,90 € 
Dazu empfehlen Saisonales Bockbier 
Steak with braised onions, green beans with bacon and baked potato 
 

BURGER 

burger 
Marcs Burger 
Rindfleischpattie, Röstitaler, Spiegelei, Tomate, Gurke, Cheddar, Salat,  
rote Zwiebeln, mit hausgemachter Burger-Soße, dazu Pommes      16,90 € 
beef patty, roasted potatoes, fried egg, tomato, cucumber, cheddar 
red onions, salad, homemade burger sauce, served with fries 

 

Svens Burger 
Rindfleischpattie, Cheddar, Bacon, rote Zwiebeln, Salat 
hausgemachte Burger-Soße, dazu Pommes        16,90 € 
beef patty, cheddar, bacon, red onions, salad, homemade burger sauce, served with fries 



 

 
Jonas-Burger (Der Burger kreiert vom „Junior-Chef“) 
Rindfleischpattie, Sauce Hollandaise, Bacon, Cheddar, Spiegelei     16,90 € 
dazu Pommes             
beef patty, creamy sauce hollandaise, bacon, cheddar, fried egg, served with fries 

 
Pulled Pork Burger 
Pulled Pork, BBQ Soße, geschmorte Zwiebeln dazu Pommes     16,90 € 
pulled pork, bbq sauce, braised onions, served with fries 

 
Crunchy Burger  
Hähnchenbrust in Knusperpanade, Salat, Süß Sauer Soße, Tomate, Cheddar, Pommes  16,90 € 
Chicken burger, sweet sour sauce, salad, tomatos, cheddar,  
served with fries 

 
 

VEGETARISCH 

Vegetarian 
 

Mediterrane-Gemüse-Pfanne(g) 
Zucchini, Paprika, Champignon, rote Zwiebeln mit Drillingen, hausgemachtem Dip  19,90 € 
mediterranean vegetable with dip 
 
 

Ofenkartoffel mit Kräuter-Quark und Salat(g)     10,90 € 
baked potato with sour cream 

➢ mit mediterranem Gemüse    6,90 € 
➢ mit Hähnchenbrust     5,90 € 
➢ mit Räucher Lachs     7,90 € 
➢ mit Matjes      6,90 € 

 
 

SALATE 

salad 

Gemischter Salat(j)              Beilagensalat 
mit hausgemachtem Dressing und Brot   kleiner Salat mit hausgemachtem Dressing  
salad with homemade dressing and bread   little salad with homemade dressing  
           14,50 €         4,50 €    
    

➢ mit Hähnchenbrust  5,90 € 
➢ mit Räucher Lachs  7,90 € 

 
 



 

KINDER 

kids 

Gold-Hopfen-Teller      Küchen-Chef-Teller 
(Nuggets mit Pommes)       (kleines Schnitzel mit Pommes) 
nuggets with frensh fries      small escalope with frensh fries 

6,50 €              7,50 € 

 
DESSERT 

 
Kaiserschmarren (a,c.g) 
Kaiserschmarren mit Vanillie Eis, Apfelmus und Karamell Sahne       7,50 € 
sugared pancakes with apple sauce, ice and caramel cream 

 
 

SÄFTE UND SCHORLEN 

 
Apfelsaft klar -Creydt-   0,2l  /  0,4l      3,90 € / 5,10 € 
Orangensaft, Rhababersaft            
Rhababerschorle     0,4 l        4,10 € 
Apfelschorle      0,4 l        4,10 € 

 
 

GETRÄNKE 

EINBECKER HANSE BRAUSE   
 
Hanse Brause Cola / Cola Zero        3,90 € 
Hanse Brause Cola-Orange   0,33l        3,90 € 
Hanse Brause Orange            3,90 € 
 
Coca Cola / Coca Cola Zero   0,33 l        4,10 € 
Sprite      0,33l        4,10 € 
Graf Metternich     0,25l        3,10 € 
-classic- oder -naturell-   0,75l        7,20 € 
 
Tonic Water       0,2l        3,20 € 
 
 
 
 
 
 
 



 

HEIßE GETRÄNKE 

       
Kaffee Crema    3,10 €  Heiße Schokolade Hell    3,90 € 
Espresso Macchiatto   3,10 €  Heiße Schokolade Dunkel    3,90 €  
Latte Macchiato   4,20 €  Schokoccino      3,90 € 
Milchkaffee    4,20 €  (dunkle Schokolade mit Espresso) 

Cappuccino    3,90 €  Whitepresso       3,90 € 
Espresso    2,90 €  (helle Schokolade mit Espresso)    
Doppelter Espresso   4,90 €     

 

TEE 

 
Grüner Tee    2,90 €  Rooibos Tee      2,90 € 
Schwarzer Tee    2,90 €   Früchte Tee      2,90 € 

 

APERITIF UND WEINE 

 
Grauburgunder   0,2l         7,20 € 
trocken 
 

Rotling 
Sommerlust    0,2l         7,20 € 
 

Trollinger/Lemberger   0,2l         7,50 € 
trocken Weinsberg  
 

Prosecco     0,1l         3,90 € 

Aperol Spritz            7,90 € 

Lillet Wild Berry            7,90 € 

 
 

LONGDRINKS 

     
Havanna Cola            7,90 € 

Gin-Tonic             8,50 € 

Wodka-O             7,90 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

DIE KURZEN 

 
Prinz Obstler    2cl  40,0 ‰       3,20 € 
Prinz Alte William Christ Birne 2cl  41,0 %       4,10 € 
Prinz Alte Haselnuss   2cl  41,0 ‰       4,10 € 
Prinz Alte Marille   2cl  41,0 ‰       4,10 € 
Prinz Alte Himbeere   2cl  41,0 ‰       4,10 € 
Linie Aquavit    2cl  41,5 ‰       3,20 € 
Kümmel    2cl  35,0 ‰       2,90 € 
Ramazzotti    2cl  30,0 ‰       3,40 € 
Jägermeister    2cl  35,0 ‰       2,80 € 
Baileys auf Eis    2cl  17,0 ‰       3,60 € 
Ouzo     2cl  37,5 %       2,80 € 
 
Einbecker Bockbier Likör  2cl  30,0 ‰       4,20 € 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Informationen über die enthaltenden Zusatzstoffe 

 sowie der Allergene: 

 

Zusatzstoffe:   Allergene: 

1. Konservierungsstoffe  a. Glutenhaltiges Getreide 

2. Farbstoffe   b. Krebstiere 

3. Süßungsmittel   c. Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse 

4. Geschmackverstärker  d. Fische und daraus gewonnenen Erzeugnisse 

5. Mit Phosphaten   g. Milchprodukte 

6. Schwefel   h. Schalenfrüchte 

7. Chinin    i. Sellerie 

8. Koffein    j. Senf 

9. Nitrit    k. Sesam Samen 

    l. Lupinen 

    m. Weichtiere 
  

Sollten Sie Fragen haben, sprechen Sie uns gerne an. 


